
Bao de atún rojo y caviar 
Bluefin tuna and caviar bao       

Foie en chocolate con pistacho
Foie in chocolate with pistachio     

Esfera de gamba con soja y piparra 
Shrimp sphere with soy and pickled piparra pepper

    
Conde de Haro Rosé D.O.Ca Rioja

Lubina parrilla con velouté de Jerez de verduras
Grilled sea bass with sherry and vegetables velouté 

  

 Gaba do Xil D.O. Valdeorras

Solomillo de ternera, chirivía y trufa negra 
Beef sirloin steak with parsnip and black truffle 

Abadía Retuerta Selección Especial I.G.P  
Castilla y León

Postre tropical de guayaba y mango
Tropical dessert of guava and mango   

Oro de vainilla y chocolate 
Gold of vanilla and chocolate      

Ruinart Blanc de Blancs A.O.C Champagne

220€* 
* Café e infusiones incluido. Coffee and tea included

M E N Ú  D E  N O C H E B U E N A
Christmas Eve Menu


