


Copa de Bienvenida
Welcome drink

Aperitivo · Appetizers
Pan bao con tartar de atún
Bao bun with tuna tartare

Entrantes · Starters
Ostra con puré de coliflor, aceite de curry y huevas de arenque 

Oyster with cauliflower purée, curry oil, and herring roe

Almejas beurre blanc de katsuobushi
Clams with katsuobushi beurre blanc

Gaba do Xil 

Principal · Main course
Rape a la parrilla con velouté de percebe 
Grilled monkfish with a barnacle velouté

ó
Magret de pato a la parrilla con puré de chirivía 

Grilled duck magret with parnship purée

Cloudy Bay Sauvignon Blanc
Abadía Retuerta Selección Especial

•Postre · Dessert   
Fondue de chocolate

Chocolate fondue 

Champagne Ruinart Rosé

120€ pp*
*150€ con maridaje

with pairings.

*Servicio de agua y pan incluido.
Water and bread service included.

*Disponible hasta 16/02 sólo en horario 
de cenas. Available until 16/02 

only during dinner hours. 


